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La mise en bouche

**k*

Le duo de foie gras
Mi-cuit maison et escalope poélée
Son chutney aux fruits
Son pain brioché toasté
Vin Blanc : L’Ermitage A.Vuignier
Ou
Le filet St Pierre et son caviar a la petite arvine
Sauce beurre blanc
Ses pointes d’asperges du Valais
Vin Blanc : Le Chardonnay Y. Cheseaux

**k*

Les médaillons de filet de baeuf snackés
Sauce au madeére
Les pommes croquettes maison
La poélée de légumes printaniers
Vin Rouge : Le Cornalin S. Antille Ou La Syrah L’Orpailleur
Ou Le Merlot Y.Cheseaux

**%*
:7 CUSE P Le tourbillon de fraises et basilic
N Sa mousse au citron vert
7 L2 FETEEZMERES Vin de dessert : La Malvoisie douce Fils Maye
""‘* .:e;qv" ’
. Complet Fr.72.-

Accord des mets et des vins
3 verres + Fr.22.- [ 4 verres +Fr.29.-
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