
 
 

Accord des mets et des vins 

Avec l’accord des vins (3 verres) + Fr. 22.- 

Avec l’accord des vins (4 verres) + Fr. 29.- 

Le 14 février 2026 

 

Les préliminaires 

La crevette en tempura et sa mayonnaise au wasabi 

 
Entrée 1 : Les premières tendresses 

La rosace de filet de truite à la betterave et son gel de citron 

Sur son lit de poireaux en mosaïque 

 
Entrée 2 : Succombez au charme 

Du duo de topinambour et foie gras confit 

Dans sa croûte de brioche et son jus 

 
La passion  

Le filtre d’amour aux saveurs de citron, gingerbeer et vodka 

 
Plat : Le partage 

Le puissant filet de bœuf laqué dans son jus 

Le cœur de pommes duchesse 

La moelleuse purée de butternut et ses billes 

    
Dessert : La douce tentation 

Le mariage d’une ganache montée à la pistache 

Et son insert kalamansi en forme de cœur 

 

Avec les préliminaires, une entrée au choix, le filtre d’amour 

Le plat et dessert Fr.72.- Complet Fr.89.- 
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