
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Tél. 027 283 19 42 
E-mail :info@lerefuge.ch 
Site : www.lerefuge.ch 
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La mise en bouche 

Vin Blanc : La Petite Arvine A.Vuignier 

 

*** 

 

L’assiette découverte aux multiples saveurs 

Le ceviche de truite de Vionnaz et son guacamole 

Les pointes d’asperges et mayonnaise 

La terrine de foie gras sa gelée poire et fève de tonka et sa brioche 

Le tartare à l’italienne sur son toast de focaccia 

Vin Blanc : Le Chardonnay Y.Cheseaux 

 

*** 

 

Le filet de bœuf Suisse grillé 

Sa sauce albufera et son jus 

Les pommes dauphines 

 La farandole de légumes et son crémeux de carottes 

Vin Rouge : Le Cornalin S. Antille Ou La Syrah L’Orpailleur 

Ou la Cuvée Carmin Bagnoud Vins 

 

*** 

 

Le cœur de mousse à la fraise  

Sur son sablé breton 

Vin de dessert : La Malvoisie douce Fils Maye 

 

Complet Fr.72.- 

Accord des mets et des vins 

3 verres + Fr.22.- / 4 verres +Fr.29.-  
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